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釣
り
は
、
主
人
が
釣
り
そ
の
も
の
を
楽
し
む
と
い
う
こ
と
と
共
に
、
獲
物
の

味
を
家
族
に
満
喫
さ
せ
る
と
こ
ろ
に
一
層
の
興
味
が
あ
る
。

　
と
こ
ろ
が
、
獲
物
を
釣
り
場
に
棄
て
て
き
た
り
、
無
意
味
に
人
に
呉
れ
た
り

す
る
釣
り
人
を
見
受
け
る
の
は
甚
だ
心
得
な
い
。

　
つ
ま
り
、
こ
れ
は
主
婦
が
獲
物
を
喜
ば
な
い
影
響
で
あ
る
か
も
知
れ
な
い
の

で
あ
る
。
世
の
中
に
は
魚
屋
が
持
っ
て
く
る
魚
で
あ
れ
ば
、
そ
れ
が
活
き
の
悪

い
も
の
で
あ
っ
て
も
喜
ん
で
食
べ
る
の
に
、
主
人
が
釣
っ
て
き
た
魚
で
あ
る
と
、

生
臭
い
と
か
気
味
が
悪
い
と
い
っ
て
手
を
つ
け
な
い
主
婦
が
往
々
あ
る
。
そ
れ

は
ま
こ
と
に
残
念
だ
。

　
釣
っ
て
き
た
魚
で
あ
れ
ば
、
そ
れ
が
川
魚
で
あ
ろ
う
が
海
魚
で
あ
ろ
う
が
、

こ
れ
に
越
し
た
活
き
の
い
い
味
の
立
派
な
ご
馳
走
は
な
い
の
で
あ
る
。

　
主
人
は
、
よ
く
主
婦
を
指
導
し
て
獲
物
の
味
を
家
庭
に
理
解
さ
せ
ね
ば
、
釣

り
の
目
的
が
達
せ
ら
れ
な
い
で
あ
ろ
う
と
思
う
。
い
ま
は
寒
鮒
の
季
節
で
あ
る
。

鮒
な
ど
と
い
っ
て
馬
鹿
に
は
な
ら
ぬ
。
肉
の
甘
味
は
鯉
に
増
し
て
い
る
の
で
あ

る
。
釣
っ
て
き
た
鮒
は
決
し
て
粗
末
に
す
べ
き
で
は
な
い
。
焼
い
て
甘
露
煮
に

す
る
の
は
、
手
数
も
か
か
る
し
、
そ
の
夜
の
ご
馳
走
に
も
な
ら
ぬ
か
ら
、
洗
い

か
刺
身
に
す
る
に
限
る
。
五
、
六
寸
以
上
の
大
物
で
あ
っ
た
な
ら
ば
、
洗
い
よ

り
も
む
し
ろ
刺
身
の
方
に
風
味
が
あ
ろ
う
。

　
三
枚
に
卸



し
て
皮
を
は
ぎ
、
刺
身
に
し
て
そ
の
ま
ま
ワ
サ
ビ
醤
油
で
食
べ
れ

ば
寒
鮒
は
少
し
も
臭
く
な
い
の
で
あ
る
。

　
ま
た
小
さ
い
鮒
は
や
は
り
三
枚
に
卸
し
て
皮
を
は
ぎ
、
肉
を
薄
く
そ
い
で
三
、

四
回
清
水
で
水
洗
い
し
て
ざ
る
に
あ
げ
、
酢
味
噌
で
食
べ
れ
ば
よ
ろ
し
い
の
で

あ
る
が
、
野
釣
り
で
得
た
鮒
の
肉
は
一
種
の
甘
味
が
舌
に
漂
っ
て
、
ほ
ん
と
う

に
捨
て
難
い
。
ま
た
六
、
七
寸
の
大
き
な
も
の
の
鱗
を
去
り
抱
卵
を
捨
て
な
い

よ
う
に
腸
を
出
し
て
、
塩
焼
き
に
す
る
と
、
こ
れ
も
素
敵
に
お
い
し
い
。
そ
れ

に
鮒
の
卵
は
川
魚
の
う
ち
鮎
や
鰔



の
卵
に
つ
い
で
お
い
し
い
の
で
あ
る
。

　
ま
た
、
い
ま
は
公
魚






の
季
節
だ
。
富
士
の
山
中
湖
や
、
上
州
の
榛
名
湖
で
は

氷
の
上
で
こ
の
公
魚
が
釣
れ
る
。
銀
鱗
の
底
に
紫
色
の
艶
が
光
っ
て
、
ま
こ
と

に
お
い
し
そ
う
で
あ
る
。
こ
れ
を
チ
リ
の
材
料
に
す
る
と
大
そ
う
よ
ろ
し
い
。

ま
た
、
ふ
ら
い
に
す
る
と
よ
く
油
に
な
じ
む
。
公
魚
は
、
焼
く
と
肉
に
渋
味
が

出
て
結
構
で
な
い
よ
う
に
思
う
。

　
駿
河
や
伊
豆
地
方
で
は
、
こ
の
寒
さ
の
中
で
も
山

女

魚

が
釣
れ
る
。
し
か
し
、

五
、
六
寸
以
上
の
大
き
な
も
の
は
肌
の
色
が
黒
く
さ
び
て
い
る
。
こ
れ
は
、
産

卵
後
の
体
力
の
回
復
し
て
い
な
い
魚
で
あ
る
か
ら
、
食
べ
て
も
甚
だ
お
い
し
く

な
い
。
こ
れ
は
釣
っ
て
直
ぐ
死
な
ぬ
う
ち
に
、
川
へ
放
っ
て
や
る
の
が
釣
り
の

道
徳
で
あ
る
。
家
へ
も
ち
帰
っ
て
は
い
け
な
い
。
け
れ
ど
三
、
四
寸
の
も
の
は
、

春
の
雪
代
山
女
魚
と
同
じ
味
で
食
べ
ら
れ
る
。
塩
焼
き
に
も
天
ぷ
ら
に
も
、
煮

び
た
し
に
し
て
も
、
親
し
め
ば
親
し
む
ほ
ど
味
が
深
く
な
る
の
で
あ
る
。
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